
La Carte
R E S T A U R A N T  D E  L A  P I S C I N E



A P E R I T I V O

Pan con tomato et jambon ibérique  
Tomatoes bread with dry ham

32 €

Poivrons rouges confits à l’huile d’olive   
Red peppers confit in olive oil

32 €

Pizzetta mozzarella   
Tomato and mozzarella cheese pizza

35 €

E N T R É E S  .  S T A R T E R S 

Salade grecque feta et pastèque   
Watermelon Greek salad

29 € 

Carpaccio de Gambero, tomates confites et huile citrino   
Gambero carpaccio, candied tomato and citrino oil

42 €

Salade de tomates San Marzano et stracciatella   
San Marzano tomatoes, stracciatella cheese  

28 €

6 huîtres, vinaigrette échalote   
6 oysters, shallot vinaigrette

48 €

Salade haricot vert, vinaigrette pistache et Pecorino  
Green bean salad with pistachio and Pecorino vinaigrette

32 €

Tataki d’espadon, vinaigrette ponzu et wasabi   
Swordfish tataki, ponzu and wasabi sauce

36 €

Tous nos prix sont en Euros, service et TVA inclus. Toutes nos viandes sont d’origine Française ou Australienne sauf mention contraire. 
Veuillez nous informer de toute restriction alimentaire ou allergie. Tous nos fruits et légumes sont issus de l’agriculture biologique.

All our prices are in Euros, service and VAT included. All our meat is of French or Australian origin unless otherwise stated. 
Please inform us of any dietary restrictions or allergies. All our fruit and vegetables are organically grown.

 Sans gluten / Gluten free   Sans lactose / Lactose free   Vegan   Végétarien / Vegetarian   Sans fruits à coques / Nuts free   D’origine locale / Local sourced



L E S  P Â T E S  .  P A S T A

Raviole de burrata à l’eau de tomate       
Burrata ravioli with tomato sauce

49 €

Linguine Gambero Rosso et caviar      
Gambero Rosso Linguini and caviar

72 € 

L E S  P O I S S O N S  .  F I S H E S

Demi-loup grillé, salsa verde    
Half grilled sea-bass with salsa verde

55 € 

Dos de cabillaud confit sur une piperade   
Candied cod fillet with peppers

42 €

L E S  V I A N D E S  .  M E A T S

Entrecôte de veau à la milanaise  
Veal milanese

65 €

Tagliata de bœuf et carpaccio de tomates  
Beef tagliata and tomato carpaccio

48 €

Tous nos prix sont en Euros, service et TVA inclus. Toutes nos viandes sont d’origine Française ou Australienne sauf mention contraire. 
Veuillez nous informer de toute restriction alimentaire ou allergie. Tous nos fruits et légumes sont issus de l’agriculture biologique.

All our prices are in Euros, service and VAT included. All our meat is of French or Australian origin unless otherwise stated. 
Please inform us of any dietary restrictions or allergies. All our fruit and vegetables are organically grown.

 Sans gluten / Gluten free   Sans lactose / Lactose free   Vegan   Végétarien / Vegetarian   Sans fruits à coques / Nuts free   D’origine locale / Local sourced



L E S  G A R N I T U R E S  S U P P L É M E N T A I R E S  .  S I D E  D I S H E S

Purée nature . Mashed potatoes       
10 €

Purée à la truffe . Black truffle mashed potatoes   
21 €

Ratatouille Niçoise . Vegetables mixte   
19 €

Riz croustillant . Crispy rice  
16 €  

Brocolettis grillés . Grilled broccoletti   
18 €  

L E S  D E S S E R T S  .  S W E E T S

Baba au Saint-Germain, agrumes et herbes
Saint-Germain baba, citrus and herbs

22 €

Crème glacée au café et sa mousse gourmande 
Coffee ice cream with gourmet foam

20 €

Fruit givrés 
Frozen fruits

18 €

Coupe glacée à la fraise 
Strawberry ice cream

18 €

Affogato (glace vanille et expresso) 
Affogato (vanilla ice cream and espresso)

16 €

Glace artisanale (parfum sur demande) 
Homemade ice cream (flavour on request)

16 €

Tous nos prix sont en Euros, service et TVA inclus. Toutes nos viandes sont d’origine Française ou Australienne sauf mention contraire. 
Veuillez nous informer de toute restriction alimentaire ou allergie. Tous nos fruits et légumes sont issus de l’agriculture biologique.

All our prices are in Euros, service and VAT included. All our meat is of French or Australian origin unless otherwise stated. 
Please inform us of any dietary restrictions or allergies. All our fruit and vegetables are organically grown.

 Sans gluten / Gluten free   Sans lactose / Lactose free   Vegan   Végétarien / Vegetarian   Sans fruits à coques / Nuts free   D’origine locale / Local sourced


